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Entradas

Alcachofra in natura
Alcachofra in natura servida com vinagrete e
paté de cebolinha.

R$82 " : /

Bruschetta de alcachofra caprese
Fundo de alcachofra, mussarela de buffala,
manjericao e pesto.

R$69,75

Pratos Principais

Rondelli de alcachofra

Massa recheada com ricota, fundo de
alcachofra, molho de tomate e finalizada
COm parmesao.

' Risoto de camarao e alcachofra
Arroz arboreo, camarao, vinho branco, manteiga e
parmesao. Servido na flor de alcachofra.

R$120 (Individual)

Sobremesa

Cestinha com alcachofra e sorvete de limao
Massa artesanal de pastel recheada com fundo de
alcachofra, reducao de laranja, chantilly e sorvete
de limao. Finalizada com améndoas laminadas.

R$65




couvert éz

Paté de alho doce

Caponata

Manteiga

Cestas de paes de fermentacao natural

[ortano =

Pao redondo de fermentag¢ao natural
recheado de calabresa e mussarela

antepasto

POrcao de Fritas.......ceveeeeeeereeneneernesesenesnesesesssesenns RS47
PoLlenta Frita.......ccceeeeeeeeeeeeeneeeneessesesesssesesessesesens RS$59
Polenta frita com fonduta de tomate

Brusqueta de abobrinha(6 un.).......cccceeeeeeveevenenees RS$59
Abobrinha, azeite e queijo parmesédo

Brusqueta de tomate (6 un.).....ccceeeevcerecriereccennnne R$64
Tomate, manjericao e queijo parmesao finalizada com azeite trufado

Brusqueta de cogumelos (6 un.).....cceeeeeecreeecneene RS64
Shitake, shimeji, cogumelo paris e queijo brie

Croquete de costela (12 un.)...cccceeeeeceeeccceeeccneenne RS$64
Costela desfiada assada em baixa temperatura, empanada e frita

Burrata com tomatinho cereja ........cccueeeeeneeeennenn. RS$133

Queijo tipico italiano, recheado com creme de leite fresco, com tomatinhos cereja
conflitados no azeite, manjericdio e pesto acompanhado de cesta de pdes de
fermentacdo natural.

insalata

Serve 1 pessoa .

Mista e R$49 .

Folhas, tomate, palmito e azeitonas.

¥ Sugestao: Vinho Branco leve ou Espumante Brut

La Pasta ¢ R$S59

Folhas, palmito, tomate, cebola, azeitonas pretas,
croutons e amendoim.

¥ Sugestao: Vinho Branco leve ou Espumante Brut

¢

Harmonizac¢ao
de Vinhos

Harmonizagdo é a
combinacdo perfeita entre
o vinho e a comida. Para
conseguirmos esse
resultado é necessdrio
encontrar um equilibrio
entre os sabores do prato e
do vinho, para que um ndo
sobressaia ao outro.
Quando o par perfeito é
encontrado, criamos um
terceiro sabor, € como um
momento mdgico que
surpreende todos os
sentidos.




DA ST

Xadrez de Ossobuco e Parmesdo ao Préprio
Molho (individual) e RS 130

Massa recheada com ossobuco cozido por 6 horas, cenoura, cebola,
salsdo, alho-pord e vinho tinto, finalizado com fonduta de parmeso
(creme de leite fresco, parmes&o, molho bechamel e alho-pord).

¥ Sugestdo: Vinho Tinto de corpo médio
Vulcido de Pato a Matriciana (individual) ¢« RS 130

Massa em formato de vulcdo recheada com carne de pato, cebola,
alho e alho-pord, ao molho matriciana (molho de tomate e bacon).

¥ Sugestsio: Vinho Tinto ou Branco de corpo médio

p a S t e para duas pessoas

*Versdo individual disponivel com prego fixo
correspondente a 70% da porg¢ao para duas pessoas.

Ravidle de Mussarela de Bufala ao
Molho de Alcachofra ¢ RS 225

Massa artesanal fina recheada de mucarela de bufalo ao molho
branco e alcachofra.

¥ Sugestdo: Vinho branco leve

Gnocchi Frito com Ragu de Costela e RS 225
Massa artesanal de batata com ragu de costela, (molho de tomate e
costela assada desfiada).

@ Sugestdo: Vinho Rosé ou Tinto Leve

Penne Carbonara a moda da casa ¢ RS 225
Massa artesanal curta ao creme de leite, bacon, gema de ovo,
pimenta do reino e noz-moscada .

¥ Sugestdo: Vinho Branco Barricado

Taglioline La Pasta ¢ RS 225

Massa artesanal longa com alho, azeite, brocolis, bacon e tomate
cereja, finalizado com azeite trufado.

¥ Sugestao: Vinho Tinto meio corpo

Capeletti de brie com alho poré ao
molho funghi ¢ RS 225

Massa recheada de queijo brie e alho poré com molho cremoso de
funghi secci.

¥ Sugestdo: Vinho Tinto Leve

Agnelloti de abobora com gruyére ao
molho rosé ¢ R 5

Massa recheada de abdbora cabotid e queijo gruyére, molho de tomate
com creme de leite fresco.

Y Sugestao: Vinho Branco ou Rosé Leve

Mezzaluna de camarao ao
molho limone ¢ RS 225

Massa recheada de camardao com um molho cremoso de limdo
siciliano e curcuma.

¥ Sugestdo: Vinho Branco ou Rosé Jovem

Raviole de Mucarela e Manjericao ao
Molho Pomodoro e Basilico « RS 225

Raviole artesanal recheado com mucarela de bufala e
especiarias, servido com molho de tomate refogado
com cebola, alho e manjericao por 12 horas

¥ Sugestdo: Vinho Tinto de corpo médio

Raviolinni de Pera com Gorgonzola na
Manteiga de Séalvia e« RS 225

Raviolinni recheado com gorgonzola e pera, finalizado
com manteiga, sdlvia e azeite trufado.

¥ Sugestao: Vinho Branco leve

Cannelloni de fundo de alcachofra e
RS 283

Massa recheada com alcachofra, ricota e brécolis com
nosso molho bechamel.

¥ Sugestao: Vinho Branco ou Rosé leve
Lasanha a Bolonhesa ¢« R$295

Massa artesanal fina, mucarela, presunto, molho de
tomate e carne).

¥ Sugestéo: Vinho Tinto encorpado

acompanhamentos

Servem 2 pessoas para acompanhas as
massas

Stracotto de Fraldinha ¢ RS 148

Fraldinha marinada e assada em baixa temperatura no
vinho tinto e servida com prdprio molho e tomate.

¥ Sugestao: Vinho Tinto encorpado
Galeto Assado ¢ RS 148

Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga,
conhaque, alho e alecrim).

¥ Sugestdo: Vinho Tinto leve
Tornedor de Filé ¢ RS 254

Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga,
conhaque, alho e alecrim).

¥ Sugestdo: Vinho Tinto encorpado

CArnes

Filé a milanesa com saladas de batatas
erucula ¢ RS 179

Filé mignon empanado e frito com uma salada deliciosa
de batatas, maionese caseira e chips de cebola,
finalizado com rdcula.

¥ Sugestéo: Vinho Tinto encorpado
Filé 8 Parmegiana ¢ R$298

Filé empanado com molho de tomate, queijo mussarela e
parmesdo. Acompanha arroz branco e batatas fritas.

¥ Sugestdo: Vinho Tinto encorpado



P1S0TT0

Serve 1 pessoa

Limao Siciliano ¢ RS 120

Arroz arbdreo, vinho branco, manteiga, lim3o
siciliano e parmesao

¥ Sugestdo: Vinho branco leve ou Rosé

Funghi ¢ RS 120

Arroz arbdreo, vinho branco, funghi, manteiga e
parmesao

¥ Sugestio: Vinho Tinto meio corpo
Alcachofra ¢« RS 120

Arroz arbdreo, vinho branco, alcachofra, shitake,

manteiga e parmesao, finalizado com nozes
trituradas

¥ Sugestao: Vinho Branco Leve

spaghetti al
formagqio

Serve 1 pessoa

Delicioso spaghetti artesanal
preparado e flambado dentro do
queijo parmes3o ¢ RS 135

¥ Sugestiio: Vinho Branco Barricado ouTinto Leve

Pudim de Leite ¢ RS 26
¥ Sugestao: Espumante Demi-sec

Sagu de Vinho com Creme de
Baunilha ¢ R$29

¥ Sugestdo: Vinho Tinto Suave

Panacotta com calda de frutas
vermelhas ¢ RS 42

¥ Sugestdo: Vinho branco leve ouRosé
Tiramisu ¢ RS 44

¥ Sugestao: Vinho Fortificado

Petit Gateau ¢ RS44
¥ Sugestdo: Espumante doce

Churros com doce de leite e
ganache de chocolate ¢« R$52

deliciosos churros com dois recheios para vocé
molhar

¥ Sugestdo: Vinho Fortificado

Crosta d' Italia ¢ R$63

Massa crocante de chocolate, recheada com creme
de aveld, chantilly e Gelatto de lim3o siciliano

¥ Sugestdo: Espumante doce



Dendas

AGUARDENTES & APERITIVOS

(@100 T oY= 1 OO RS 15,00
VOAKa SN ..o, RS 19,00
GiN DON Patto....ceecececeeeeeee e RS 19,00
(@Y 1 - Lot 13O RS 36,00
(Chico Mineiro Prata, Salinas Tradicional ou Espirito de Minas)

ADSOLUL VOAKA .ot eeeenean RS 36,00
Tequila José Cuervo Especial Silver...........uu..... RS 46,00
Tequila José Cuervo Espec. Reposado.................. RS 46,00
Gin Tanqueray London Dry .......ccccveeeeevneerenne. RS 46,00
Bagaceira/GrapPa.......ccecceeeeeereveereseesesessessssassasesnes RS 46,00
WHISKIES

Passport SCOtCh (8 anos) - erereeeesmeeeremeceennac. RS 23,00
Johnnie Walker Red Label (g anos)-.wvevveven RS 40,00
Jack Daniels (8 anos) ......cceeeeeeveereereeeeresrernenns RS 50,00
Johnnie Walker Black Label (12 anos)......... RS 55,00
COQUETEIS

Short Drinks

ALEXANTE e eer s eees e RS 20,00
CalPIrNNG e RS 22,00
Batidas de Aguardente.........ccccooevveuerererrennnne RS 22,00
Batidas de VOaKa.......oweeeeeeeeeeeereeeeeeeeenenan RS 26,00
Caipiroska (Vodka Nacional) ...........ccceeeeeeveereennn RS 28,00
ST Lo LU L= 17 PO RS 32,00
Y T ge T T 1= RS 39,00
MOSCOW MULE...eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e RS 43,00
NEGIONI. e RS 47,00
Caipirinha Premium ... RS 48,00
Batidas de VodKa ..o RS 50,00
Caipiroska (Vodka Importada)--««««.eeeeeeeeeseesiunnnenecen. RS 50,00

Long Drinks

CampPari SOa.. ..o RS 27,00
J Y o Y=1 ] OO RS 30,00
CLLO e RS 30,00
Y L)1 T RS 34,00
PifNa Colada. .o eeeeeeeeeeeeee oo ee e eeeeresesees RS 34,00
Gin TONICa (NACIONA ... RS 36,00
Gin Tonica (Importado) .............coceeceeeeeeeeeeeeeerennn. RS 50,00
CAFES

Cha (Consulte 0PCBES) ..cuvvveveeeveerreeeeeeeeeeereeeeaseesenns RS 8,50
Café Expresso (Consulte 0pcBes) ..o RS 10,00

BADEN E/BADEN

CERVEJAS

Heineken Lager Long Neck.....owowreeverevreeernenans RS 16,00
Heneken Ultimate Long Neck......ccouveeeeurvevnnnce. RS 16,00
Heineken Zero 0% alc. Long Neck .....oouuun.... RS 16,00
Weinberg Don Patto 600m .............c.......... RS 24,00
Baden Baden Cristal Pilsen600mid.................. RS 34,00
Baden Baden Wit bier Trigo 600mt ............. RS 38,00
Baden Baden Golden 600ml «...ccccoeveeeeeveevnnee. RS 38,00
VINHOS EM TACA (somy

Brancos

D. Patto Suave Niagara Brasil............cooooe..... RS 33,60
D. Patto Chardonnay Chile «..ccoeoeereereereenceneenennee RS 37,00
Tintos

D. Patto Suave Bordd Brasil.......cooeeeeeeeeun.. RS 33,60
D. Patto Varietal Valle de Curicd Chile......... RS 37,00
Cabernet Sauvignon, Carmeneré, Syrah ou Merlot

Vinho do Porto 70ml .........coceeeeveeeeeeeeeeeeeenne. RS 47,00
Rosés

D. Patto Terroir ROSE......o.ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. RS 40,00

AGUAS, SUCOS & REFRIS

Del Valle Limonada 290ml .ooeeeeeeeeeeeeeeeeann. R$8,00
(Classic, Pink, Tropical)

AQUA COM / SEM GES.eoemreeeeeeeeceseeeeeeereeeecerersee RS 9,50
Refrigerantes. ..., RS 10,50
(Coca, guarana, fanta, sprite, tbnica, citrus)

UDAING RELIO e s e RS 11,00
Agua Crystal Saborizada 510ml w....ccccoee... RS 12,00
(Lim3o, Maca, Maracuja)

SUCO NAEUIAL. e e s RS 15,00
Laranja ou Limao

Suco de Uva Tinto Don Patto (taca)............... RS 15,00
Suco de Uva Branco Don Patto (taca)........... RS 15,00
Suco de Frutas Congeladas........ccceeeverevneneee. RS 19,00
(abacaxi, abacaxi ¢/ horteld, acerola, manga, maracujd e morango)
ENErgAtiCO.. ..ot RS 26,00
Suco de Uva Garrafa (11itro) .....cccovvvrrn.. RS 48,00
LICORES

AMNAIULG e R$35,00
COINEICAU. oo v s s es e eeeeeeses s s s eeeeen RS$S37,00
BaIleYS. . R$37,00
Cuarenta Y Trés Ervas 43.....ooeveeeeeeeeeeeeenn, RS$S40,00
P RACKHTIEE e R$48,00

DrAMOUIC e eeeee e R$50,00



	Spaghetti Al Formaggio
	R$
	UNID.

	R$
	PEDAÇO
	Porção de Fritas...........................................................  R$47
	Polenta Frita.................................................................  R$59
	Polenta frita com fonduta de tomate

	Brusqueta de abobrinha(6 un.)................................  R$59
	Abobrinha, azeite e queijo parmesão

	Brusqueta de tomate (6 un.).....................................  R$64
	Tomate, manjericão e queijo parmesão finalizada com azeite trufado

	Brusqueta de cogumelos (6 un.)..............................  R$64
	Shitake, shimeji, cogumelo paris e queijo brie
	Croquete de costela (12 un.).....................................  R$64
	Costela desfiada assada em baixa temperatura, empanada e frita


	Burrata com tomatinho cereja ...............................  R$133
	Serve 1 pessoa

	Mista • R$49

	R$49
	Folhas, tomate, palmito e azeitonas.
	Sugestão: Vinho Branco leve ou Espumante Brut
	La Pasta • R$59
	Folhas, palmito, tomate, cebola, azeitonas pretas, croutons e amendoim.
	Sugestão: Vinho Branco leve ou Espumante Brut
	Raviole de Muçarela e Manjericão ao Molho Pomodoro e Basílico • R$ 225
	Raviole artesanal recheado com muçarela de búfala e especiarias, servido com molho de tomate refogado com cebola, alho e manjericão por 12 horas

	Sugestão: Vinho Tinto de corpo médio
	Raviolinni de Pera com Gorgonzola na Manteiga de Sálvia • R$ 225
	Raviolinni recheado com gorgonzola e pera, finalizado com manteiga, sálvia e azeite trufado.

	Sugestão: Vinho Branco leve
	Cannelloni de fundo de alcachofra •

	R$ 283
	Massa recheada com alcachofra, ricota e brócolis com nosso molho bechamel.
	Sugestão: Vinho Branco ou Rosè leve


	individual
	Xadrez de Ossobuco e Parmesão ao Próprio Molho (individual)  • R$ 130
	Massa recheada com ossobuco cozido por 6 horas, cenoura, cebola, salsão, alho-poró e vinho tinto, finalizado com fonduta de parmesão (creme de leite fresco, parmesão, molho bechamel e alho-poró).

	Sugestão: Vinho Tinto de corpo médio
	Massa em formato de vulcão recheada com carne de pato, cebola, alho e alho-poró, ao molho matriciana (molho de tomate e bacon).

	Sugestão: Vinho Tinto ou Branco de corpo médio
	para duas pessoas
	Sugestão: Vinho branco leve
	Gnocchi Frito com Ragú de Costela • R$ 225
	Massa artesanal de batata com ragu de costela, (molho de tomate e costela assada desfiada).

	Sugestão: Vinho Rosé ou Tinto Leve
	Sugestão: Vinho Branco Barricado
	Sugestão: Vinho Tinto meio corpo
	Sugestão: Vinho Tinto Leve
	Sugestão: Vinho Branco ou Rosè Leve
	Vulcão de Pato à Matriciana (individual) • R$ 130
	Lasanha à Bolonhesa • R$295
	Massa artesanal fina, muçarela, presunto, molho de tomate e carne).

	Sugestão: Vinho Tinto encorpado
	Ravióle de Mussarela de Búfala ao
	Molho de Alcachofra • R$ 225
	Massa artesanal fina recheada de muçarela de búfalo ao molho branco e alcachofra.
	Servem 2 pessoas para acompanhas as massas

	Stracotto de Fraldinha • R$ 148
	Fraldinha marinada e assada em baixa temperatura no vinho tinto e servida com próprio molho e tomate.

	Sugestão: Vinho Tinto encorpado
	Galeto Assado • R$ 148
	Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga, conhaque, alho e alecrim).

	Sugestão: Vinho Tinto leve
	Tornedor de Filé • R$ 254
	Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga, conhaque, alho e alecrim).

	Sugestão: Vinho Tinto encorpado
	Penne Carbonara a moda da casa • R$ 225
	Massa artesanal curta ao creme de leite, bacon, gema de ovo, pimenta do reino e noz-moscada .

	Taglioline La Pasta • R$ 225
	Massa artesanal longa com alho, azeite, brócolis, bacon e tomate cereja, finalizado com azeite trufado.

	Filé a milanesa com saladas de batatas e rúcula • R$ 179
	Filé mignon empanado e frito com uma salada deliciosa de batatas, maionese caseira e chips de cebola, finalizado com rúcula.

	Sugestão: Vinho Tinto encorpado
	Filé à Parmegiana •  R$298
	Filé empanado com molho de tomate, queijo mussarela e parmesão. Acompanha arroz branco e batatas fritas.

	Sugestão: Vinho Tinto encorpado
	Capeletti de brie com alho poró ao
	molho funghi • R$ 225
	Massa recheada de queijo brie e alho poró com molho cremoso de funghi secci.

	Agnelloti de abóbora com gruyère ao molho rosê  • R$ 225
	Massa recheada de abóbora cabotiá e queijo gruyère, molho de tomate com creme de leite fresco.

	Mezzaluna de camarão ao
	molho limone • R$ 225
	Massa recheada de camarão com um molho cremoso de limão siciliano e cúrcuma.

	Sugestão: Vinho Branco ou Rosè Jovem
	Pudim de Leite • R$ 26

	Sugestão: Espumante Demi-sec
	Sagu de Vinho com Creme de Baunilha • R$29

	Sugestão: Vinho Tinto Suave
	Panacotta com calda de frutas vermelhas • R$ 42

	Sugestão: Vinho branco leve ou Rosé
	Tiramisu • R$ 44

	Sugestão: Vinho Fortificado
	Petit Gateau • R$44

	Sugestão: Espumante doce
	Churros com doce de leite e ganache de chocolate • R$52

	Sugestão: Vinho Fortificado
	Serve 1 pessoa
	Limão Siciliano • R$ 120


	Sugestão: Vinho branco leve ou Rosé
	Funghi • R$ 120

	Sugestão: Vinho Tinto meio corpo
	Alcachofra • R$ 120

	Sugestão: Vinho Branco Leve
	Serve 1 pessoa
	Delicioso spaghetti artesanal preparado e flambado dentro do queijo parmesão • R$ 135


	Sugestão: Vinho Branco Barricado ou Tinto Leve
	Crosta d' Itália • R$63

	Sugestão: Espumante doce
	AGUARDENTES & APERITIVOS
	Campari............................................................................R$ 15,00
	Vodka Smirnoﬀ.............................................................R$ 19,00
	Gin Don Patto................................................................R$ 19,00
	Cachaças..........................................................................R$ 36,00
	Absolut Vodka...............................................................R$ 36,00
	Tequila José Cuervo Especial Silver.......................R$ 46,00
	Tequila José Cuervo Espec. Reposado..................R$ 46,00    Gin Tanqueray London Dry ......................................R$ 46,00  Bagaceira/Grappa.........................................................R$ 46,00

	WHISKIES
	Passport Scotch            ....................................R$ 23,00 Johnnie Walker Red Label        ................R$ 40,00 Jack Daniels         ...........................................R$ 50,00 Johnnie Walker Black Label                 .........R$ 55,00
	(8 anos)
	(8 anos)
	(8 anos)
	(12 anos)


	COQUETÉIS
	Short Drinks
	Alexander..............................................................R$ 20,00 Caipirinha...............................................................R$ 22,00
	Batidas de Aguardente.....................................R$ 22,00
	Batidas de Vodka................................................R$ 26,00
	Caipiroska                         ..................................R$ 28,00
	Saquerita................................................................R$ 32,00
	Margarita................................................................R$ 39,00
	Moscow Mule.......................................................R$ 43,00
	Negroni...................................................................R$ 47,00
	Caipirinha premium ...........................................R$ 48,00   Batidas de Vodka ...............................................R$ 50,00  Caipiroska                         ..................................R$ 50,00
	Long Drinks

	Campari Soda.......................................................R$ 27,00
	Aperol.....................................................................R$ 30,00
	Cello........................................................................R$ 30,00
	Mojito......................................................................R$ 34,00
	Piña Colada...........................................................R$ 34,00
	Gin Tônica               .............................................R$ 36,00
	Gin Tônica                 ..........................................R$ 50,00
	(Vodka Nacional)
	(Vodka Importada)
	(Nacional)
	(Importado)


	CAFÉS
	Chá
	...............................................R$ 8,50
	(Consulte opções)
	Café Expresso

	.......................R$ 10,00
	(Consulte opções)


	CERVEJAS
	Heineken Lager               ...................................R$ 16,00
	Heneken Ultimate               ..............................R$ 16,00
	Heineken Zero 0% alc.                 ...................R$ 16,00
	Weinberg Don Patto            ............................R$ 24,00
	Baden Baden Cristal Pilsen         ...................R$ 34,00 Baden Baden Wit bier Trigo             .............R$ 38,00 Baden Baden Golden            ...........................R$ 38,00
	Long Neck
	Long Neck
	Long Neck
	600ml
	600ml
	600ml
	600ml


	VINHOS EM TAÇA
	Brancos
	D. Patto Suave Niagara
	...........................R$ 33,60
	Brasil
	D. Patto Chardonnay

	................................R$ 37,00
	Chile
	Tintos
	D. Patto Suave Bordô Brasil.............................R$ 33,60 D. Patto Varietal Valle de Curicó Chile.........R$ 37,00
	Cabernet Sauvignon, Carmenèré, Syrah ou Merlot

	Vinho do Porto          ...........................................R$ 47,00
	Rosès

	D. Patto Terroir Rosé..........................................R$ 40,00
	70ml



	ÁGUAS, SUCOS & REFRIS
	Del Valle Limonada             ..................................R$8,00
	(Classic, Pink, Tropical)

	Água com / sem gás..............................................R$ 9,50
	Refrigerantes.........................................................R$ 10,50
	(Coca, guaraná, fanta, sprite, tônica, citrus)

	Itubaína Retro........................................................R$ 11,00
	Água Crystal Saborizada            .....................R$ 12,00
	(Limão, Maçã, Maracujá)

	Suco Natural..........................................................R$ 15,00
	Laranja ou Limão
	Suco de Uva Tinto Don Patto (taça)...............R$ 15,00 Suco de Uva Branco Don Patto (taça)...........R$ 15,00

	Suco de Frutas Congeladas..............................R$ 19,00
	Energético...............................................................R$ 26,00
	Suco de Uva Garrafa           ...............................R$ 48,00
	290ml
	510ml
	(1 litro)


	LICORES
	Amarula...................................................................R$35,00
	Cointreau.................................................................R$37,00  Baileys......................................................................R$37,00 Cuarenta Y Três Ervas 43..................................R$40,00 Peachtree................................................................R$48,00
	Drambuie.................................................................R$50,00



