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ENTRADAS

Salada caprese com alcachofra ao pesto R$ 86,00

Tomate caqui, mucarela de bufala e fundo de alcachofra assado ao pesto de manjericao

Flor de alcachofra com alho e parmesao R$ 78,90

Acompanha molho mostarda e molho de azeite e limao

‘PRATOS PRINCIPAIS

Penne ao molho de alcachofra cremoso (2 pessoas) «.ceeeeeceeee R$ 205,00
Penne com molho roti, creme de leite e alcachofras em cubos salteadas

Gnocchi de batata doce, recheado de alcachofra
ao molho pomodoro rastico (2 pessoas) R$ 205,00

Massa de batata doce, com recheio de alcachofra, catupiry, alho poré e alho

DOBREMESA
Alcachofra suzette com gelato de baunilha R$ 48,90

Alcachofra flambada, suco de laranja, caramelo e crepe
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Paté de alho doce

Caponata

Manteiga

Cestas de paes de fermentacao natural
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Pao redondo de fermentacao natural
recheado de calabresa e mussarela

antepasto

POrcao de fritas.....ccccceeeeirererevveevrecccccccceeeeeeeeeeeenn R$ 45
Polenta frita ......cccceeeevieeeiiciieccreccccrecccee e R$ 59
polenta frita com funduta de tomate

Brusqueta de abobrinha (6 un.) .......ccccceeveveeenennnn. R$ 59
abobrinha, azeite e queijo parmesdo

Brusqueta de tomate (6 un.) .....ceeeeeeerirrrvveecceenennnns R$ 61
tomate, manjericdo e queijo parmesdo, finalizada com azeite trufado
Brusquetas de cogumelos (6 un.) ......cccceeeeveeeeennnn. R$ 61
shitake, shimeji, cogumelo paris e queijo Brie

Croquetes de costela (12 un.) ..ovveveeeeeciireereenenennnn. R$ 61
costela desfiada assada em baixa temperatura, empanada e frita

Burrata com tomatinho cereja.......cccceeeeveeiecccnnnnnnns R$ 127

Queijo tipico italiano, recheado com creme de leite fresco, com tomatinhos cereja
conflitados no azeite, manjericdo e pesto acompanhado de cesta de pées de
fermentacdo natural.

insalata

Servem 1 pessoa

Mista - R$ 49

Folhas, tomate, palmito e azeitonas.
@ SUGESTHO: VINHO BRANCO LEVE U ESPUMANTE BRUT

La Pasta- R$ 59
Folhas, palmito, tomate, cebola, azeiotonas pretas,
croutons e amendoim.

& SUGESTAO: VINHO BRANCO LEVE U ESPUMANTE BRUT

?

Harmonizacao
de Vinhos

Harmonizagédo é a
combinagéo perfeita entre
o vinho e a comida. Para
conseguirmos esse
resultado é necessdrio
encontrar um equilibrio
entre os sabores do prato e
do vinho, para que um ndo
sobressaia ao outro.
Quando o par perfeito é
encontrado, criamos um
terceiro sabor, é como um
momento mdgico que
surpreende todos os
sentidos.
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Servem de 2 a 3 pessoas. Pratos individuais: 70% do valor

Xadrez de Ossobuco e Parmesao ao Préprio
Molho (individual) * R$ 124

Massa recheada com ossobuco cozido por 6 horas, cenoura, cebola,
salséao, alho-pord e vinho tinto, finalizado com fonduta de parmeséo
(creme de leite fresco, parmesdo, molho bechamel e alho-pord).

@ SUGESTAO: VINHO TINTO DE CORPO MEDIO

Vulcdo de Pato a Matriciana (individual) « R$ 124
Massa em formato de vulcdo recheada com carne de

pato, cebola, alho e alho-poro, ao molho matriciana (molho de tomate
e bacon).

@ SUGESTAO: VINHO TINTO 0U BRANCO DE CORPO MEDIO

Ravidle de Mussarela de Bufala ao
Molho de Alcachofra - R$ 215

Massa artesanal fina recheada de mucarela de bufalo ao molho branco
e alcachofra.

@ SUGESTHO: VINHO BRANCO LEVE
Gnocchi Frito com Ragu de Costela * R$ 215

Massa artesanal de batata com ragu de costela, (molho de tomate e
costela assada desfiada).

@ SUGESTAO: VINHO ROSE 0 TINTO LEVE

Penne Carbonara a moda da casa * R$ 215
Massa artesanal curta ao creme de leite, bacon, gema de ovo, pimenta
do reino e noz-moscada.

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO BRRRICADO
Taglioline La Pasta ¢ R$ 215

Massa artesanal longa com alho, azeite, brocolis, bacon e tomate
cereja.

@ SUGESTAO: VINHO TINTO MEIO CORPO

Capeletti de brie com alho pord

ao molho funghi « R$ 215

Massa recheada de queijo brie e alho poré com molho cremoso de
funghi secci.

@ SUGESTAO: VINHO TINTO LEVE

Agnelloti de abébora com gruyére ao molho
rosé « R$ 215

Massa recheada de abébora cabotia e queijo gruyéere, molho de tomate
com creme de leite fresco.

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO 0U ROSE LEVE

Mezzaluna de camarao ao

molho limone ¢« R$ 215

Massa recheada de camaréo com um molho cremoso
de limdo siciliano e curcuma.

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO 0U ROSE JOVEM

Raviole de Mucarela e Manjericao ao Molho
Pomodoro e Basilico « R$ 215

Raviole artesanal recheado com mugarela de bufala e especiarias,
servido com molho de tomate refogado com cebola, alho e manjericdo
por 12 horas.

@ SUGESTAO: VINHO TINTO DE CORPO MEDIO

Raviolinni de Pera com Gorgonzola na
Manteiga de Salvia * R$ 215

Raviolinni recheado com gorgonzola e pera, finalizado
com manteiga, salvia e azeite trufado.

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO LEVE

Cannelloni de fundo de alcachofra »
R$ 270

Massa recheada com alcachofra, ricota e brécolis com
nosso molho bechamel.

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO 0U ROSE LEVE

Lasanha a Bolonhesa * R$ 290
Massa artesanal fina, mugarela, presunto, molho de
tomate e carne).

@ SuGESTAO: VINHO TINTO ENCORPADO

acompannamentos

Servem 2 pessoas para acompanhar as
massas

Stracotto de Fraldinha * R$ 145
Fraldinha marinada e assada em baixa temperatura no
vinho tinto e servida com préprio molho e tomate.

@ SUGESTA0: VINHO TINTO ENCORPADO

Galeto Assado * R$ 145
Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga,
conhaque, alho e alecrim).

@ SUGESTF0: VINHO TINTO LEVE

Tornedor de Filé Mignon * R$ 242
Grelhado e servido com manteiga temperada (manteiga,
conhaque, alho e alecrim).

@ SUGESTAO: VINHO TINTO ENCORPADO

Carnes

Filé a milanesa com saladas de batatas
e rucula * R$ 179

Filé mignon empanado e frito com uma salada deliciosa
de batatas, maionese caseira e chips de cebola,
finalizado com rucula.

@ SUGESTAO: VINHO TINTO ENCORPADO

Filé a Parmegiana * R$ 289

Filé mignon empanado com molho de tomate, queijo
mussarela e parmesdo. Acompanha arroz branco e
batatas fritas.

@ SUGESTAO: VINHO TINTO ENCORPADO

Paleta de cordeiro com mini cebolas
assadas e batatas bolinha com alecrim
* R$ 359

Paleta de cordeiro assada lentamente com cebolas e
batatinhas assadas.

@ SUGESTAO: ESPUMANTE BRUT 0U BRANCOS 0U ROSES
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Servem 1 pessoa

Limao Siciliano - R$ 119
Arroz arboreo, vinho branco, manteiga, liméo
siciliano e parmesdo

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO LEVE R0SE

Funghi -R$ 119
Arroz arboreo, vinho branco, funghi, manteiga e
parmesao

@ SUGESTAD: VINHO TINTO MEIO CORPO

Alcachofra -R$ 119

Arroz arboreo, vinho branco, alcachofra, shitake,
manteiga e parmesdo, finalizado com nozes
trituradas

@ SUGESTAO: VINHO BRANCO LEVE

spaghetti al
formaggio

Serve 1 pessoa

Delicioso spaghetti artesanal

preparado e flambado dentro do

gueijo parmesao «R$ 133

@ SUGESTAD: VINHO BRANCO BARRICADO TINTO LEVE

Pudim de Leite -R$ 25
@ SUGESTAO: ESPUMANTE DEMI-SEC

Sagu de Vinho com Creme de
Baunilha -R$ 29
@ SUGESTAO: VINHO TINTO SUAVE

Palha Italiana - R$ 42
@ SUGESTAO: VINHO BRANCO LEVE R0SE

Tiramissu - R$ 42
@ SUGESTAO: VINHO FORTIFICADO

Petit Gateau -R$ 42
@ SUGESTF0: ESPUMANTE DOCE

Churros com doce de leite e

ganache de chocolate - R$ 51
deliciosos churros com dois recheios para vocé
molhar

@ SuGESTAO: VINHO FORTIFICADO SURVE

Crosta d' Itdlia - R$ 61
Massa crocante de chocolate, recheada com creme
de aveld, chantilly e Gelatto de limdo siciliano

@ SUGESTAO: ESPUMANTE DOCE



Debidas

BADEN
CIRVEJAS  ~rr o iieir o arrenaes
AGUARDENTES & APERITIVOS HEINEKEN LAGER LONG NECK ....oovrereerrerrnre R$ 16,00
CAMPARI R$ 15,00  HEINEKEN ZERO 0% ALC. LONG NECK................. R$ 16,00
VODKA SMIRNOFF o R$ 19,00  MALIBIER LONG NECK.... R$ 16,00
CIN DON PATTO oo R$ 19,00  WEINBERG DON PATTO 60O ML ... R$ 24,00
CACHACAS e R$ 36,00  BADEN BRDEN CRISTAL PILSEN 600 ML............. R$ 34,00
(CHIED MINEIRD PRATS, SALINAS TRADICONAL) BADEN BADEN WIT BIER TRIGO 600 ML............. R$ 38,00
ESPIRITO DE MINRS........cooc.. R$ 36,00 BADEN BADEN GOLDEN 600 ML R$ 38,00
VODKA ABSOLUT R$ 36,00
P1SCO CAMPANARIO REPOSADO .....ooocoeere R$ 44,00
TEQUILA JOSE CUERVO ESPECIAL SILVER............. R$ 46,00 \Blém EM TAER (180ML)
TEQUILR JOSE CUERVO ESPECIAL REPOSADO........R$ 46,00 "perro yave NingaRA BRASIL ... R$ 32,00
g:é ﬂT CHETS:/EE% PL;;NDON DRY e ﬁ% 2%%% D. PATT0 CHARDONNAY CHILE RS 37,00
TINTOS
WHISKIES D. PATTO SURVE BORDD BRASIL......e R$ 32,00
PASSPORT SCOTCH (8 ANDS) ..ooveeveeeeerrenrenee R$ 23,00 D. PATTO VARIETAL VALLE DE CURICO CHILE......R$ 37,00
JOHNNIE WALKER RED LABEL (8 ANOS)............... R$ 40,00 (CABERNET SAUVIGNON, CARMENERE, SYRAH 00 HERLOT)
JACK DANIELS (8 ANOS) oo R$ 50,00 VINHO DO PORTO 7OML....oovvveeeeeeeeeeereeeeeeees R$ 47,00
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL (12 ANOS).......... R$ 55,00 s
COQUETEIS D. PATTO TERROIR ROSE....oooceeeee R$ 40,00
SHORT DRINKS )
ALEXANDER . R$ 20,00  AGUAS, SUCOS & REFRIS
CAIPIRINHR R$ 22,00  AGUA COM / SEM GAS R$ 9,50
BATIDAS DE AGUARDENTE oo R$ 22,00 REFRIGERANTES.......oceccceeerececnnecernncnscnncnrn R$ 10,50
TR 00 o 1030
CAIPIROSKA (VODKA NACIONAL) ..oooeeeeeeee R$ 28,00 (MoRaNGo, FRUTRS VERMELHRS E L) '
SAQUERITA R$ 32,00 ITUBRINA RETRO............ R$11,00
MARGARITA oo R$ 39,00  H20Huoooeeeeesesesesssee R$ 11,00
MOSCOW MULE ... R$ 43,00 Suco DE UVA TINTO DON PATTO .o R$ 15,00
CRIPIRINHA PREMIUM R$ 48,00 Suco DE UVA BRANCO DON PATTO......covcree R$ 15,00
BATIDAS DE VODKA e R$ 50,00  Suco NATURAL (LARANJA 0 LIMAD)................. R$ 15,00
CAIPIROSKA (VODKA IMPORTADA) ..o RS 50,00  Suco oE FRUTAS CONGELADRS........... .R$ 19,00
(RBACAXI, ABACAXI C/ HORTELA, ACEROLA, MANGA, MARACUJA E MORANGO)
ENERGETICO oo R$ 26,00
e S 827,00 SU00 OE UVR GARRRFA (1 LTRD .. R$48.00
MOJITO e R$ 34,00
PINiA CoLADA R$ 34,00  LICORES
CIN TONICA NACIONAL oo R$ 36,00 AMBRULA .cocee e snssesees R$ 35,00
GIN TANICA IMPORTADO R$50,00  CONTREAU .o R$ 37,00
BAILEYS...orerereee s R$ 37,00
CAFES CUARENTA Y TRES ERVAS (43) oo R$ 40,00
CHA (CONSULTE OPCBES).............. R$ 8,00  PERCHTREE... RS 48,00

CHFE EXPRESSO (CONSULTE 0PE6ES) ........................... R$ 9,00 DRHMBU'E ................................................................... R$ 50,00



